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Una famiglia, sei personalita. Un solo amore: il vino

lolei ¢ una dichiarazione d’'amore per Oliena e per il Nepente.

Un lo, la famiglia Puddu, e un Lei, che di volta in volta diventa vite,
varietd, terra, luogo, accoglienza. Un racconto corale fatto di mani,
di volti, di amore PET un territorio € per i suoi frucdi pil\l preziosi.

I vini lolei esaltano la purezza dei vitigni grazie a una vinificazione
essenziale. Gusto sincero, legame con la natura ed etichette d’autore
trasformano ogni calice in un segno di bellezza e identita.



Majga

Vermentino di Sardegna DOC

Varieta: 100%
Vermentino

Formato: 0,75 1
Abbinamenti: Perfetto
come aperitivo,
accompagna primi di
mare e secondi piatti

leggeri.

Colore giallo paglierino
con riflessi dorati.
Minerale e sapido, fresco e
persistente. Le note di
pesca, ﬁori di arancio ¢
pompelmo completano il
bouquet.



Juntos

Nepente di Oliena
Rosato DOC

Varieta: 100%
Cannonau

Formato: 0,75 1
Abbinamenti: Ottimo
con aperitivi a base di
crudi di mare e primi
piatti di pesce.
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Un rosato tenue con
cleganti note ﬂoreali edi
piccoli frutti rossi, tipiche
del Cannonau viniﬁcato

in bianco. Di gmnde
freschezza, giovane e ben
bilanciato, ha un’acidita

interessante e una
sorprendente persistenza
in bocca.



Tolei

Cannonau di Sardegna DOC

Varieta: 100%
Cannonau

Formato: 0,751/ 1,51
Abbinamenti: Ottimo
come aperitivo o per
accompagnare antipasti
e primi piatti strutturati.

1l primo vino
dell’azienda, espressione
massima del progetto.
Rosso rubino con prQﬁzmi
di cilicgia, alloro _/)‘csco,
bacche di mirto e chiodi
di garofano. Al palato ha
una buona acidira, ¢
avvolgente ed equilibrato,
tannico e ben bilanciato.



Voste

Nepente di Oliena DOC

Varieta: 100%
Cannonau

Formato: 0,751/ 1,51
Abbinamenti: Con
salumi ¢ formaggi
stagionati, selvaggina
¢ arrosti.

WEPENTE 01 OLIENA:

Rosso rubino con riflessi
violacei, al naso esprime
note di ciliegia, more e
lampone con piccoli
accenni di mirto e
macchia mediterranea.
Secco, morbido ¢
avvolgente con un
tannino setoso ed
elegante, di grande
equilibrio e persistenza.



Hospes

Nepente di Oliena Riserva DOC

Varieta: 100%
Cannonau ]
Formato: 0,751/151 N

Abbinamenti: Perfetto

per accompagnare
secondi piatti di terra.
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Prende il nome
dallospitalita che Oliena
offri a Gabriele
D’Annunzio. Rosso
rubino, intenso ¢
persistente, con sentori
frutcati, liquirizia e
vaniglia, con un finale
morbido e avvolgente e
una leggera tostatura ben
bilanciata con la parte
frutcata. Lequilibrio ¢ il
suo punto di forza.



Pititeri

Moscato Bianco Passito

Varieta: 100% Moscato
Formato: 0,375 |
Abbinamenti: Da
assaggiare con i dolci
secchi tradizionali
della Sardegna.
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Giallo dorato con eleganti
note floreali, intensi
aromi di miele e frutta
matura, pesca gialla e
fiori darancio. Al palato
¢ dolce ma non
stucchevole.



Linea Nature

La linea Iolei Nature esprime la purezza del nostro territorio
Attraverso un processo artiqianalc.

Le uve, raccolte a mano in piccolc cassette, vengono pigiate e
fermentate senza chiarifica e filtrazione, preservando le loro
caratteristiche naturali.



Majga

Vermentino di Sardegna DOC

Senza Solfiti Aggiunti

Varieta: 100%
Vermentino

Formato: 0,75 1
Abbinamenti: Ottimo
con formaggi
stagionati, secondi
piatti di terra e di
mare.
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Giallo paglierino intenso,
con profumi di agrumi,
frutca sciroppata e frutta
disidratata. Morbido,
pieno, avvolgente con una
strutcura importante e
una buona acidita che ne
agevola la beva.



Nepente di Oliena DOC
Senza Solfiti Aggiunti

Varieta: 100%
Cannonau

Formato: 0,751/ 1,51
Abbinamenti: Perfetto
con secondi piatti di
terra.
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Di colore rosso rubino
intenso, spiccano al naso
note ﬂorcal i delicate e
ﬁ'ul‘z‘al'c. Armonico ed
cqui[ ibrato, in bocca
stupisce per unﬁ)m/c

piaccvo/nwmc morbido.






Nel cuore

del Nepente di Oliena

La nostra produzione si concentra sul Nepente di Oliena,
come qui viene chiamato il Cannonau, e sulle altre varicta
tradizionali come il Vermentino.

Il nome Nepente significa nessuna tristezza e fu coniato
da Gabriele D’Annunzio, che rimase
affascinato dal vino di Oliena.

Ogni sorso ¢ un tributo alla ricchezza di questi luoghi.
Lessenza delle uve viene custodita attraverso
un processo di vinificazione attento con lo scopo
di preservare le caratteristiche uniche di ciascun vitigno:
un approccio minimale che consente di catturare
il cuore dei fructi di questa terra.






Oliena,
terra di sapori genuini

Oliena, gioiello immerso tra le “dolomiti sarde”
del Supramonte, ¢ un borgo che abbraccia la
tradizione enogastronomica e la sapienza artigiana.

Qui i vini narrano storie antiche,

la coltivazione di vigneti ¢ oliveti caratterizza

da secoli il paesaggio circostante.

Il paese, custode di antiche ricette tramandate
di generazione in generazione, offre un'esperienza
culinaria autentica, creando una perfetta unione

con i vini prodotti nella zona.






Etichette uniche
per vini autentici

Ogni vino racconta una storia unica,
nel calice come nell’etichetta.
Per ciascuna bottiglia ¢ stata scelta
una diversa immagine capace di ritrarre le emozioni
richiamate da ciascun sorso.

Opere uniche di autori diversi che rappresentano i nostri valori:
. . . . . \ . . . . .
artigianalitd, unicita, territorio e approccio innovativo.






Il gusto

della Sardegna

Le degustazioni di lolei sono un invito a esplorare
con il gusto i segreti di Oliena, immergendosi nella
tradizione e nellautenticita che caratterizza
quest’angolo di Sardegna.

Tra un calice e una prelibatezza locale scelta con cura,
le nostre degustazioni raccontano
Pautentica accoglienza sarda.
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Via Nuoro 47
08025 Oliena | Nuoro
Sardegna | Italy

Telefono | 345 59 28 867

Mail | info@iolei.com



Esperienze in Cantina

L’Essenziale
In assaggio i vini che introducono alla nostra realta,
il cuore della nostra produzione.

La Sfida

Convenzionale vs Senza solﬁ[i aggiunti

Due modi di interpretare la stessa uva,
uno pifl classico e 'altro piﬁ istintivo.

La Selezione dell’Enologo
Per chi vuole scoprire le etichette pifl prestigiose,
i nostri vini piﬁ preziosi.



